
Куда В Управление Федеральной антимонопольной 
службы по г. Москве
107078, г. Москва, Мясницкий проезд, дом 4, стр. 1
to77@fas.gov.ru 

Заявитель Общество с ограниченной ответственностью 
«Матика» (ООО  «Матика»)
Адрес юридический: 111398, г. Москва, ул. Перовская, 
д.26, к.2, эт.1, пом. II, ком.20
Адрес почтовый: 111398, г. Москва, ул. Перовская, д.26, 
к.2, эт.1, пом. II, ком.20
ИНН/КПП 7710899473/772001001
e-mail: info@matika.com.ru 
тел.: +7 925 910 63 82
факс.: отсутствует

Заказчик Открытое акционерное общество «Гостиничный 
Комплекс «Берлин» (ОАО Г/К «Берлин») 
Место нахождения:
117303, г. Москва, ул. Малая Юшуньская, дом 1, корп. 1.
Почтовый адрес:
117303, г. Москва, ул. Малая Юшуньская, дом 1, корп. 1.
Номер контактного телефона:
Евстратова Анастасия Владимировна
+7 (495) 319-82-02
Адрес электронной почты
evstratova@berlin.ru
Контактное лицо по вопросам разъяснения технического 
задания:
Красотина Светлана Викторовна
Контактный телефон: (495) 319-89-98

Сведения о закупке Номер извещения: 31908310496
Наименование закупки: Поставка замороженных 
продуктов

Исх. № 00130-Ж-1-19 
Дата: 02.10.2019

Жалоба на положения документации о проведении электронного аукциона на право 
заключения договора на поставку замороженных продуктов, номер извещения 31908310496

17.09.2019 г. ОАО Г/К «Берлин» (далее – Заказчик) в Единой информационной системе в сфере закупок 
(далее – ЕИС) были размещены извещение и документация о проведении электронного аукциона на право 
заключения договора на поставку замороженных продуктов, извещение № 31908310496 (далее – закупка).  

Ознакомившись с документацией о закупке ООО «Матика» считает, что при размещении закупки были 
допущены нарушения в части описания объекта закупки. 

В соответствии с требованиями к содержанию первой части заявки (п. 14.1.2.2 информационной карты, 
стр. 11 аукционной документации) первая часть заявки на участие в электронном аукционе должна содержать 
в том числе конкретные показатели товара, соответствующие значениям, установленным в 
документации об электронном аукционе, и указание на товарный знак (при наличии). 

 Таким образом, участники должны конкретизировать все значения, указанные в описании 
объекта закупки. Однако по некоторым позициям указать конкретные показатели товара не 
представляется возможным. 
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№ 
поз.

Наименование товара Показатель и его значение, установленные 
документацией

Обоснование неправомерности

Товар

По всем позициям указана формулировка 
«Остаточный срок хранения на момент 
поставки должен быть не менее __ месяцев» 
либо «Остаточный срок годности не менее 
…%»

Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, 
то указать конкретное значение 
невозможно.   

1 Капуста брокколи 
с/м

Внешний вид – отдельные соцветия чистые, 
здоровые, достигающие в длину не более 5 
см, без механических повреждений, без 
примесей растительного происхождения, 
без плохо подрезанных соцветий.

Температура продукта, °С не выше минус 
18 °С.

Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, 
то указать конкретное значение 
невозможно.   

2 Капуста цветная с/м

Внешний вид – отдельные соцветия чистые, 
здоровые, достигающие в длину не более 5 
см, без механических повреждений, без 
примесей растительного происхождения, 
без плохо подрезанных соцветий.

Температура продукта, °С не выше минус 
18 °С.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

3 Смесь Мексиканская 
с/м

Температура продукта, °С не выше минус 
18 °С.  

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

4 Фасоль стручковая 
с/м

Кусочки бобов от 20 до 40 мм.  
Температура продукта, °С не выше минус 
18 °С.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

10 Куриное бедро филе 
шаурма с/м

1. ГОСТ 18292-2012 «Птица 
сельскохозяйственная для убоя. 
Технические условия»; ГОСТ Р 52703-2006 
«Мясо кур. Торговые описания»; ГОСТ 
31962-2013 «Мясо кур (тушки кур, цыплят, 
цыплят-бройлеров и их части). Технические 
условия» ПРИНЯТ Межгосударственным 
советом по стандартизации, метрологии и 
сертификации (протокол от 7 июня 2013 г. 
N 43).

2. Цвет мышечной ткани должен быть от 
бледно-розового до розового. Цвет кожи 
должен быть бледно-желтый с розовым 
оттенком возможно без него.

1. ГОСТ Р 52703-2006 «Мясо 
кур. Торговые описания» не 
действует с 01.07.2017 г.

В связи с отсутствием 
инструкции в отношении знака «;» 
непонятно, необходимо оставить 
все указанные стандарты либо 
выбрать один.  

2. Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, то 
указать конкретное значение 
невозможно. 

11 Куриное филе с/м

1. ГОСТ 18292-2012 «Птица 
сельскохозяйственная для убоя. 
Технические условия»; ГОСТ Р 52703-2006 
«Мясо кур. Торговые описания»; ГОСТ 
31962-2013 «Мясо кур (тушки кур, цыплят, 
цыплят-бройлеров и их части) ПРИНЯТ 
Межгосударственным советом по 
стандартизации, метрологии и 
сертификации (протокол от 7 июня 2013 г. 
N 43). Технические условия».

1. ГОСТ Р 52703-2006 «Мясо 
кур. Торговые описания» не 
действует с 01.07.2017 г.

В связи с отсутствием 
инструкции в отношении знака «;» 
непонятно, необходимо оставить 
все указанные стандарты либо 
выбрать один.  

2. Поскольку участники 
закупки на момент подачи заявки 
не обязаны иметь в наличии товар, 



2. Цвет мышечной ткани должен быть от 
бледно-розового до розового. Цвет кожи 
должен быть бледно-желтый с розовым 
оттенком возможно без него.

то указать конкретное значение 
невозможно.

12 Куриные крылья с/м

Цвет мышечной ткани должен быть от 
бледно-розового до розового. Цвет кожи 
должен быть бледно-желтый с розовым 
оттенком или без него. Цвет подкожного 
внутреннего жира должен быть бледно-
желтый или  желтый.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

13 Куриные окорочка 
н/к с/м

ГОСТ Р 50396.0-92 «Мясо птицы, 
субпродукты и полуфабрикаты птичьи. 
Методы отбора проб и подготовка к 
микробиологическим исследованиям» 
УТВЕРЖДЕН И ВВЕДЕН В ДЕЙСТВИЕ 
Постановлением Госстандарта России от 
18.11.92 N 1496.

ГОСТ Р 50396.0-92 не 
действует с 30.06.2014 г.

14 Говядина лопатка с/м

1. Вес куска не менее 5,0  кг. 
Цвет поверхности – от бледно-розового или 
бледно-красного цвета; у размороженного 
красного цвета.
Состояние жира - имеет белый, желтоватый 
или желтый цвет; консистенция твердая, 
при надавливании крошится. 

2. Маркировка отрубов содержит 
следующие данные: наименование 
продукта; наименование и 
местонахождение изготовителя 
[юридический адрес, включая страну, и, 
при несовпадении с юридическим адресом, 
адрес(а) производств(а)]…

1. Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, то 
указать конкретное значение 
невозможно.   
2. В связи с отсутствием 
инструкции в отношении 
квадратных скобок, непонятно, 
должен ли участник закупки 
оставлять их в заявке. 

15 Говяжья печень 
замороженная

Субпродукт должен быть замороженным - 
подвергнутым замораживанию до 
температуры в любой точке измерения не 
выше минус 8°С. 
Цвет должен быть от светло-коричневого 
до темно-коричневого с оттенками. 
Вес одной единицы продукта должен быть 
1,2 - 1,5 кг.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

16 Рыба Кета филе н/к  
с/м

Массовая доля белка - не менее 16,0%, 
массовая доля жира - от 1,0 до 11,0%. 

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно. 
Значения данных показателей 
могут быть установлены только 
путем проведения лабораторных 
исследований. 

17 Рыба Треска филе 
с/м

1.размер одного филе не менее 0,600кг
2.Температура в толще филе при 
выгрузке из морозильных установок 
должна быть не выше минус 18 °С. 
Масса глазури при выпуске филе или 
блока филе с рыбообрабатывающих 
судов или из производственных 
холодильников должна быть не более 

1. Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, то 
указать конкретное значение 
невозможно.   
2. Значения данных показателей 
могут быть установлены только 
путем проведения лабораторных 
исследований.



5% по отношению к массе 
глазированных филе.

18 Рыба хек филе с/м
Остатки костей и оснований плавников: 
допускаются не более чем у 25% филе или 
отсутствуют.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно.   

20 Креветки  тигровые 
с/м б/г  21/25

1. ГОСТ 20845-2002 «Креветки 
мороженые. Технические условия» 
ПРИНЯТ Межгосударственным советом 
по стандартизации, метрологии и 
сертификации (протокол N 6 от 1 августа 
2002 г., по переписке).
2. Массовая доля глазури не более 10%. 
3. Среднее количество креветок в 1 кг от 
16 до 20 штук. Фасовка по 0,5-1 кг, в 
полимерный пакет.

1. ГОСТ 20845-2002 не действует 
с 01.02.2019 г.
2. Поскольку участники закупки 
на момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии товар, 
то указать конкретное значение 
невозможно. Значения данных 
показателей могут быть 
установлены только путем 
проведения лабораторных 
исследований.

3. 2. Поскольку 
участники закупки на 
момент подачи заявки не 
обязаны иметь в наличии 
товар, то указать 
конкретное значение 
невозможно.

21 Кальмар филе с/м 
Командор

Кальмар замораживают сухим 
искусственным способом блоками,  в 
пачках или в пакетах при температуре не 
выше минус 28°С.Температура в центре 
продукта при выгрузке из морозильных 
камер должна быть минус 18°С и ниже.

Поскольку участники закупки на 
момент подачи заявки не обязаны 
иметь в наличии товар, то указать 
конкретное значение невозможно. 
Значения данных показателей 
могут быть установлены только 
путем проведения лабораторных 
исследований.

Кроме того, в составе документации о закупке присутствует расчет начальной (максимальной) цены 
договора. При этом, цена за единицу продукции по отдельным позициям относительно прайсовых цен ООО 
«Матика» является завышенной или заниженной. 

Согласно п. 1.2.9 Раздела I. Общие положения документации аукцион - способ закупки, победителем 
которой признается лицо, заявка которого соответствует требованиям, установленным документацией о 
закупке, а также предложившее наиболее низкую цену договора или, если при проведении аукциона цена 
договора снижена до нуля и аукцион проводится на право заключить договор, наиболее высокую цену 
договора (стр.4). 

Согласно п. 23 Раздела II. Информация о проведении закупки (стр. 20) победителем аукциона 
признается участник закупки, подавший заявку на участие в аукционе, которая отвечает всем требованиям, 
установленным в извещении о проведении аукциона, и которым предложена наиболее низкая цена. 

При этом также установлено, что в случае закупки товаров, единичные расценки на товар 
снижаются пропорционально снижению общей цены договора.

Считаем установление данного положения ограничением количества участников закупки, 
поскольку разные участники могут поставлять один и тот же товар по очень разным ценам, что 
связано с тем, что у разных поставщиков разный доступ к товару: например, если один поставщик 
является производителем одной из позиций, он может поставлять по ценам значительно ниже, чем у других 
поставщиков, при этом, другую товарную позицию он закупает редко и в небольших количествах, в связи с 
чем он ее может поставлять только по более высоким ценам. 

Более того, положениями Федерального закона от 18.07.2011 г. № 223-ФЗ «О закупках товаров, 
работ, услуг отдельными видами юридических лиц» (далее – Закон № 223-ФЗ), а также Положением 



Заказчика о закупке товаров, работ, услуг отдельных видов юридических лиц не предусмотрено 
пропорциональное снижение единичных расценок на товар при заключении договора. 

Таким образом, Заявитель считает, что при заключении договора по результатам аукциона победитель 
закупки вправе самостоятельно определить цену за единицу продукции таким образом, чтобы в 
конечном итоге стоимость всего поставляемого по договору товара была равно предложенной им цене 
договора. 

На основании вышеизложенного, руководствуясь положениями ст.3 Закона № 223-ФЗ,

ПРОСИМ
1. Признать жалобу обоснованной;
2. Выдать заказчику обязательное для исполнения предписание о внесении изменений в 

документацию.

Приложения:
1. Аукционная документация
2. Документ, подтверждающий полномочия лица на подписание жалобы.

Генеральный директор ООО «Матика»                                            Майоров И.А.


