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Заказчик: 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ "НАЦИОНАЛЬНЫЙ 
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ "МЭИ"

ИНН \ КПП: 7722019652\ 772201001
ОГРН: 1027700251644

Адрес места нахождения: 111250, г Москва, ул Красноказарменная, дом 14
Почтовый адрес: 111250, г Москва, ул Красноказарменная, дом 14

Контактное лицо: Усатова Татьяна Михайловна
Электронная почта: USatovaTM@mpei.ru

Телефон: 74953627534
Факс: 74953628938

Заявитель: ООО «Консалтинговая компания «Любовь и Вера»
Юридический адрес: Российская Федерация, 299008, 

г. Севастополь, ул. Пожарова, д.28, оф.211 
Почтовый адрес: Российская Федерация, 298640, 

г. Ялта, пгт. Гурзуф, ул.Ялтинская, д.16, лит.А, кв.26 
Consaltingliv@gmail.com 

+7-918-648-75-50

ЖАЛОБА

Заказчиком, «28» июня 2019 года в Единой информационной системе в сфере закупок 
размещено извещения на проведение конкурса в электронной форме, участниками которого 
могут быть только субъекты малого и среднего предпринимательства на Оказание услуг по 
организации питания, с начальной максимальной ценой договора 7 600 000,00 руб.

Номер извещения о закупке: 31908046218.
Наименование электронной площадки в информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет»: АО «Единая электронная торговая площадка»
Адрес электронной площадки в информационно-телекоммуникационной сети 

«Интернет»: http://roseltorg.ru
Заказчик: 
ФЕДЕРАЛЬНОЕ ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ "НАЦИОНАЛЬНЫЙ 
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКИЙ УНИВЕРСИТЕТ "МЭИ"

ИНН \ КПП: 7722019652\ 772201001
ОГРН: 1027700251644
Адрес места нахождения: 111250, г Москва, ул Красноказарменная, дом 14

mailto:to77@fas.gov.ru


Почтовый адрес: 111250, г Москва, ул Красноказарменная, дом 14
Контактное лицо: Усатова Татьяна Михайловна
Электронная почта: USatovaTM@mpei.ru
Телефон: 74953627534
Факс: 74953628938

ДОВОДЫ ЖАЛОБЫ:

Довод № 1.

Порядок оценки по не стоимостному критерию носит субъективный характер. В 
документации указано, что будет оцениваться: «Квалификация трудовых ресурсов 
(руководителей и ключевых специалистов), предлагаемых для выполнения работ (оказания 
услуг).». Однако ни где не указано, кого именно Заказчик относит к разряду руководителей и 
ключевых специалистов.

При этом в штате участник закупки находятся работники которые будут привлекаться к 
оказанию услуг, при этом в соответствии с действующим законодательством они не обязаны 
иметь санитарную книжку. То есть по ним будет представлен не полный комплект документов 
(будет отсутствовать санитарная книжка).

Порядок оценки заявок не позволяет провести оценку заявок объективно, оставляя 
за Заказчиком право принимать или не принимать к учету работников участника 
закупки по следующим причинам:

А) они не относят к руководителем или ключевым специалистам.
Б) по работника не предоставлен полный комплект документов.

Довод № 2.

В Техническом задании не указано количество койко-дней. Обоснование НМЦД 
выполнено по 1 условной единице, при этом Приложением № 2 к проекту Договора является 
Смета. 

То есть на момент объявления закупки, Заказчик не знает сколько будет единиц услуги, 
что является существенным условием договора и основанием для последующих 
взаиморасчетов. При этом при подписании договора Исполнитель должен предоставить смету. 
Сложившееся противоречие не позволяет обоснованно определить предложение в отношении 
цены участника.

Довод № 3.

В Техническом задании установлено: «Исполнитель должен проводить технический 
контроль холодильного, технологического оборудования, вентиляционной системы, 
необходимый ремонт, нести ответственность за правильностью эксплуатации оборудования и 
в случае порчи оборудования возмещает убытки, им причиненные.»

Далее указанные работы конкретизированы:
«Подготовка пищеблока СОСЛ «Алушта» для организации питания к началу летнего 

оздоровительного сезона 2019 года включает в том числе:
- генеральная уборка и санитарная обработка помещений пищеблока (общей площадью 

662 кв. метра) и оборудования пищеблока (перечень оборудования приведен в Приложении № 
1 к настоящему Техническому заданию);

- проведение дезинсекции и дератизации помещений пищеблока (при необходимости);
- проведение необходимых санитарно-гигиенических мероприятий в помещениях 

пищеблока и на оборудовании пищеблока;



- техническое обслуживание холодильного оборудования (перечень приведен в 
Приложении № 1 к настоящему Техническому заданию), в том числе:

∙ проверка работы холодильного контура;
∙ проверка чистоты конденсаторов и при необходимости их очистка (без разборки 

оборудования и применения химических средств);
∙ проверка отсутствия утечек хладагента, при необходимости дозарядка систем (хладагент 

в необходимом количестве входит в стоимость оказания услуг);
∙ проверка отсутствия влаги в холодильном контуре;
∙ проверка настройки микропроцессоров, при необходимости – замена на новые (входит 

в стоимость оказания услуг);
∙ проверка работы ТРВ (терморегулирующего вентиля);
∙ проверка крепления термостатов, сигнальной арматуры, дверей, поддонов испарителей, 

уплотнительных профилей;
∙ проверка уровня и количества масла в компрессорах;
∙ проверка затяжки резьбовых соединений трубопроводов;
∙ проверка работы электрооборудования, при необходимости – замена на новое (входит в 

стоимость оказания услуг);
∙ контроль силы тока в каждой из фаз и межфазных напряжений;
∙ проверка средств защиты от перегрузки по току;
∙ и другие работы;
- техническое обслуживание технологического оборудования (перечень приведен в 

Приложении № 1 к настоящему Техническому заданию), в том числе:
∙ зачистка, протяжка болтовых соединений вводных концов силовых кабелей 

подключения оборудования (все виды оборудования);
∙ зачистка контактов и протяжка винтовых соединений переключателей мощности, 

переключателей режимов работ, электромеханических программаторов, терморегуляторов и 
т.д. (электроплиты, пароконвектоматы, бойлеры, печи, слайсеры, мясорубки), при 
необходимости – замена на новые (входит в стоимость оказания услуг);

∙ осмотр и проверка внутренних частей оборудования, проводки, клеммы, 
соединительные колодки и т.д. зачистка и подтяжка этих соединений (все виды оборудования);

∙ удаление пыли, грязи, продуктов кипения с внутренних частей оборудования (все виды 
оборудования);

∙ проверка и подтяжка соединений нагревательных элементов оборудования: конфорки, 
ТЭНы (эл.плиты, печи, пароконвектоматы, грили, фритюрницы и др.);

∙ проверка и смазка электродвигателей вентиляторов оборудования (пароконвектоматы, 
печи);

∙ регулировка и смазка подвижных частей (слайсеры, мясорубки, УКМ, миксеры);
∙ регулировка и подтяжка электроприводов (все типы оборудования);
∙ проверка и установка горизонтальности оборудования по уровню (электрические 

сковороды, пароконвектоматы, посудомоечные машины);
∙ проверка и подтяжка соединений подводки воды к оборудованию (пароконвектоматы, 

посудомоечные машины);
∙ проведение дополнительных работ по регламенту технического обслуживания 

рекомендуемые заводом изготовителем по разным типам оборудования (все типы 
оборудования);

∙ промывка бойлеров и парогенераторов, установленных в оборудование для удаления 
минеральных отложений в системе (пароконвектоматы, посудомоечные машины);

∙ и другие работы;
- техническое обслуживание вентиляционной системы пищеблока, в том числе:
∙ осмотр всех составляющих системы, включая крепление оборудования;
∙ проверка плотности прилегания прокладок фильтров;
∙ осмотр лопаток роторов вентиляторов;



∙ замена или очистка фильтрующих прокладок (входит в стоимость оказания услуг); 
∙ проверка эффективность очищения воздушной среды;
∙ проверка клапанов и вентиляционных жалюзи на работоспособность;
∙ осмотр воздуховодов и проверку креплений всех подвесных вентиляционных каналов;
∙ проверка герметичности системы;
∙ тестирование всей автоматики, а также электрических цепей;
∙ и другие работы.».

3.1. Очевидно, что возлагать на организацию оказывающую услуги питания, обязанности 
по техническому обслуживанию и ремонту оборудования пищеблока не профессионально и 
приводит к ограничению конкуренции.

Техническое обслуживание и ремонт указанного оборудования не является видом 
экономической деятельность участника закупки. Не была предоставлена реальная возможность 
установления состояния указанного оборудования в настоящее время. НМЦД уже содержит в 
себе стоимость работ по техническому обслуживанию и ремонту, при этом в какой пропорции 
Заказчик не смог разъяснить отписавшись: «на усмотрение исполнителя».

Подобные действия ограничивают конкуренцию, препятствуют сформировать 
предложение о ценен контракта и реальное состояние условий работы пищеблока. 

Таким образом, установленные Заказчиком требования не соответствуют Закону 223-ФЗ 
и сложившейся по данному вопросу судебной практики, ограничивают конкуренцию.

На основании пункта 1 части 10 статьи 3 Закона 223-ФЗ, в связи с осуществлением 
заказчиком закупки с нарушением требований настоящего Федерального закона и (или) 
порядка подготовки и (или) осуществления закупки, содержащегося в утвержденном и 
размещенном в единой информационной системе положении о закупке такого заказчика прошу:

1. Приостановить закупку до рассмотрения жалобы по существу.
2. Признать настоящую жалобу обоснованной.
3. Рассмотреть вопрос об отмене закупки.

Директор ООО «КК «ЛиВ»               С.Е. Нехорошков


